
ДЕСЕРТЫ
350  ₽Штрудель с яблоком 

Классический печёный австрийский штрудель из слоёного 
теста с яблоком. Подаётся с мороженым

160 г

400  ₽Чизкейк
Чизкейк приготовлен по оригинальному рецепту из традиционных 
ингредиентов, включая сливочный сыр, сливки и десертную основу

150 г

300  ₽Мороженое в ассортименте 200 г

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА
520  ₽Паста Карбонара

Отварная паста из пшеницы твёрдых сортов в сливочном соусе 
с беконом и пармезаном. Подаётся с яичным желтком

300 г

550  ₽Паста 4 сыра
Отварная паста из пшеницы твёрдых сортов, заправленная сливочно-
сырным соусом и сырами дорблю, маасдам, моцарелла и пармезан

300 г

580  ₽Спагетти Болоньезе
Отварные спагетти под классическим соусом болоньезе из нежной 
телятины и овощей. Подаются под тёртым пармезаном

300 г

600300 г  ₽Спагетти с креветками
Отварные спагетти, заправленные сливочным соусом розе,  
с королевскими креветками. Подаются с крошкой пармезана

СУП
Суп дня
Уточняйте у официанта

500  ₽350 г

ЗАКУСКИ
430  ₽Сэндвич с ветчиной

Сэндвич с ветчиной и сыром с чесночным соусом айоли, 
свежими овощами и листом салата

180 г

 ₽450Сэндвич с курицей
Сэндвич с печёной курицей, миксом салатов, чесночным соусом 
и свежими помидорами

180 г

490  ₽Сэндвич с тунцом 
Сэндвич с пастой из тунца и варёных перепелиных яиц 
со свежим огурцом и листом салата

180 г

520220 г  ₽Картофель фри с наггетсами
Классический картофель и куриные наггетсы, жаренные во фритюре

САЛАТЫ
680  ₽Цезарь с курицей

Микс салатов в оригинальном соусе с добавлением анчоусов 
и каперсов с помидорами черри, перепелиным яйцом, крутонами, 
пармезаном и запечёным куриным филе

220 г

780  ₽Цезарь с креветками
Микс салатов в оригинальном соусе с добавлением анчоусов 
и каперсов с помидорами черри, перепелиным яйцом, крутонами,
пармезаном и жареными королевскими креветками

220 г

720220 г  ₽Цезарь с сёмгой
Микс салатов в оригинальном соусе с добавлением анчоусов 
и каперсов с помидорами черри, перепелиным яйцом, крутонами, 
пармезаном и слабосолёной сёмгой собственного посола



п а н о р а м а

АЧИШХО


